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国内最大級のニジマス特化型イベント！ 

『SAITAMA SUPER ニジマスまつり』 
～つかみどり・フィッシング・グリル調理・食育体験～ 

株式会社さいたまアリーナ（さいたま市中央区新都心８番地 代表取締役社長：三上浩嗣）は、

2026 年 5 月 29 日(金)・30 日(土)・31 日(日)に、『SAITAMA SUPER ニジマスまつり』を

さいたま新都心けやきひろばにて開催いたします。 

  

本イベントは、都心ではなかなか体験できないニジマスのつかみどりやフィッシングを楽しめる

体験型イベントです。 

自分で獲ったニジマスは、その場で焼き職人が香ばしくグリル調理。仕上げに大人気のアウトドア

スパイスでお好みの味付けをし、出来たてを会場でお召し上がりいただけます。 

活きたニジマスを「獲る・焼く・食べる」という一連の体験を通して、食への関心を育む“食育”の機

会を提供します。また、近年進む魚離れの現状を踏まえ、イベントを通じて魚食の楽しさやおいし

さを伝え、魚食文化の普及・促進にも貢献します。 

さらに、魚やアウトドアをテーマにしたさまざまなコンテンツもご用意。 

同時に 100 人以上が体験可能な、子どもから大人まで楽しめる『SAITAMA SUPER ニジマ

スまつり』に、ぜひご来場ください。 

 

 

 

≪開催概要≫ 

【名   称】  SAITAMA SUPER ニジマスまつり (ヨミ：サイタマスーパーニジマスマツリ) 

【日   時】 2026 年 5 月 29 日（金）            16:00～18:00 プレイベント 

2026 年 5 月 30 日（土）・31 日(日)  10:00～18:00 (最終受付 17:30) 

【開催場所】  けやきひろば ２階 （埼玉県さいたま市中央区新都心 10 番地） 

【実施条件】  雨天決行 ※荒天時中止 

【入 場 料】  無料 ※体験(グリル調理込)は有料。 ※有料物販あり 

【主   催】  株式会社さいたまアリーナ 

【一般お問い合わせ】 株式会社さいたまアリーナ TEL ０４８－６０１－１１２２（１０：００～１８：００） 
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【お問合せ先】株式会社さいたまアリーナ 事業企画課 福田 電話：048-600-3004 
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■イベントコンテンツ・体験の流れ 

◇ニジマスつかみどり／フィッシング体験 （1,200 円／尾） 

 １）[受付]にて、つかみどり又はフィッシングのチケットを受け取る。 

 2)[会計]にて、1 尾分(体験+グリル調理)の料金を支払う。 

 3)各エリアで体験する。(体験時間 10 分程度) ※１尾以上獲っても OK。 

4)[会計]にて、獲った尾数から 1 尾分を差し引いた分の料金を支払う。 

 5)獲ったニジマスを[グリル調理テント]に持っていく。 ※焼き時間約 20 分。 

 6)[グリル調理テント]にて、焼きたてのニジマスを受け取る。 

 7)[スパイスコーナー]にて、味付けをして、食べる。  

※いろいろ試して自分好みのスパイスを見つけてみてください！ 

 

◇ニシキゴイ釣り体験 (800 円／30 分・竿１本) 

 １）[受付]にて、ニシキゴイ釣りのチケットを受け取る。 

 2)[会計]にて、体験料金を支払う。 

 3)ニシキゴイ釣りエリアで体験する。 ※家族やグループで竿の使い回し OK。 

   ※キャッチ＆リリース！釣りを存分に楽しもう！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【お問合せ先】株式会社さいたまアリーナ 事業企画課 福田 電話：048-600-3004 
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■スパイス紹介 ※順不同 

「魚をより身近に、美味しく楽しむ」 ニジマスの味付けとして大人気スパイスを準備！！ 

使ったことがある人も、ない人もいろんなスパイスをお試しください。 

一部のスパイスは数量限定で会場販売も行いますのでこの機会に是非お買い求めください。 

 

◇ふー塩（（株）KIYORA きくち・熊本） 

超！料理名人「ふーちゃん(副社長)」が作った美味しい万能調味料！ 

味の決め手はこだわりの塩。15 種類のスパイスや調味料をブレンド。 

和洋中、どんなメニューにも使える万能調味料です。 

 

 

 

◇黒瀬のスパイス((有)黒瀬食鳥・福岡) 

知る人ぞ知る『クセになる万能調味料』牛・豚・鶏・魚にこれ一本で味付け 

OK!!振りかけるだけでどんな食材もたちまち美味しくなる、アウトドアで 

は定番の万能調味料です。 

 

 

 

◇マキシマム（（株）中村食肉・宮崎） 

この一本があれば簡単にスパイシーに香り立つ風味絶佳の逸品に仕上 

がります。その美味しさは「魔法」と称されることもあるお肉屋さんの生み 

出した特製スパイスです。 

 

 

 

◇野香(（株）UJack・千葉) 

独自に調合した全 21 種類のスパイスがおいしさの秘訣！「しょっぱすぎ 

ない」をコンセプトにネギとガーリックの風味をアクセントに加えたなんに 

でも合う万能スパイスです。 

 

 

 

◇マジカルスパイス(（株）ライフテック・福岡) 

 十数種類のスパイスを絶妙なバランスで調合した、いろんな料理に合う 

究極のスパイス！忙しい日も、家族の「おいしい」をあきらめない。塩・ 

香味・ハーブを丁寧に重ねた万能調味料です。 

 

 

 

【お問合せ先】株式会社さいたまアリーナ 事業企画課 福田 電話：048-600-3004 
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■楽しめるコンテンツ 

◇フィッシュセラピー体験（5 月 30 日(土)限定・無料） 

 コイの仲間ガラ・ルファが、肌の古くなった角質を食べてキレイにします！ 

 協力：公益財団法人埼玉県公園緑地協会 さいたま水族館 

 

◇エビ・カニ標本展示・塗り絵配布(5 月 31 日(日)限定・無料) 

 色々なエビやカニの標本を触ってみよう！『えびかにぬりえ』他を数量限定で無料配布実施！ 

 協力：一般社団法人大日本水産会 魚食普及推進センター 

 

◇釣りエサ体験(参加無料) 

 いちごの香り！？ポップでかわいい釣りエサを触ってみよう！ミッション達成で釣りエサ GET 

ゲームに挑戦！ 

 協力：株式会社マルキユー 

 

◇ティキトスで遊ぼう！(無料) 

 フックに向かって、紐で吊るしたリングを振り子のように投げて引っ掛けるアウトドアゲーム。 

スタンプを貯めて、景品が当たるティキトスゲームに挑戦してみよう！ 

 

◇マスコットキャラクターも登場！ 

 さいたま新都心ではお馴染み？の『たまーりん』が登場します！なんと今回は（株）マルキューの

キャラクター『九ちゃん』も登場！2 人の初コラボもお楽しみに！ 

 

■プレスイベント 

5 月 29 日(金)15:00～16:00  

メディア様・インフルエンサー様向けにプレスイベントを予定しております。 

何卒よろしくお願いいたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ 株式会社さいたまアリーナ【会社概要】 

会社名：株式会社さいたまアリーナ 

所在地：埼玉県さいたま市中央区新都心 8 番地 

資本金：4 億 9,500 万円 

設立年月日：平成 9 年 3 月 27 日 

設立目的：「さいたまスーパーアリーナ」及び「けやきひろば」の事業管理及び管理受託 

URL：https://www.saitama-arena.co.jp/ 

※GMO アリーナさいたまは、さいたまスーパーアリーナの愛称です。 

――――――――――――――――――――――――――――――――――――――――― 

■ 本件に関するお問い合わせ先 

株式会社 さいたまアリーナ 担当：福田 

TEL：048-600-3004 FAX：048-601-1121 ●Email：fukuda@saitama-arena.co.jp 

【お問合せ先】株式会社さいたまアリーナ 事業企画課 福田 電話：048-600-3004 


